KINDER LIEBEN...

CUPCOKEA!

DAZU BRAUCHEN WIK...

FUR CA. 12 CUPCAKES

* 2 Eier » 125 g geschmolzene Butter
* 125 g Puderzucker « 1 Packchen Backpulver
» 125 g Mehl « 1 TL flUssiges Vanillearoma

UND SO GEHT ES:

* Ofen auf 180° C vorheizen.

* Zucker und Eier gut verrUhren,

* Vanillearoma und geschmolzene Butter hinzufUgen, weiterrUhren.

» Mehl und Backpulver hinzugeben, zu einem glatten Teig verarbeiten.

* Cupcake-Formchen (praktisch: aus Silikon) bis zur Halfte mit Teig fUllen - der Teig
geht noch auf.

* Ca. 15 Minuten backen.

» Nach dem Abkuhlen aus den Férmchen nehmen.

GANZ WICHTIG, DIE VERZERUNG

.Schliesslich isst das Auge mit;

* Buttercreme: ca. 120 g Butter und 80 g Puderzucker gut vermengen, mit einem
Spritzbeutel verteilen.

« Zuckerqguss: 200 g Puderzucker mit wenig Wasser (oder Zitronensaft) verrUhren und
mit Lebensmittelfarbe einfarben.

« Schokoguss: Dunkle Schokolade schmelzen, vorsichtig aufpinseln.

Noch ein paar Zuckerperlen oder Beeren auf dem Tértchen verteilen - zum Anbeissen!
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Kinder zuerst!



